
 

Gerne gibt Ihnen unser Service-Team Auskunft über die enthaltenen 
Allergene und Zusatzstoffe. Alle Preise in € inkl. 7/19% MwSt. 

 

 

 

 

Hausgemachter Hummus mit Granatapfelkernen & Olivenöl       

Veganer Gemüsedip mit rote Beete Chips 
Gegrillter Chicorée mit Chimichurri Dip      

                                                                für 2 Personen       

 

140g* mageres Rindfleisch mit Kapern, 

Lauchzwiebeln, Gewürzgurken, roten Zwiebeln 

und Hausbrot. Geht auch scharf!                                             
 

 

 

ca. 180g* frisch gewolftes Rind aus Deutschland, 

mit hausgebackenem Burger-Bun, Salat, Blauschimmel-                          
käse, Schmand und karamellisierten Äpfeln.

Dazu Rosmarinkartoffeln und 1 Dip Ihrer Wahl            

 

Deutsche Färse über Stunden „low & slow“ medium 

gegart und danach am Stück über offenem Feuer  

gegrillt. Geschnitten serviert, inkl. 1 Grillsauce 
Lady´s cut ca. 200g*                                                          

Gentlemen´s cut ca. 300                                                   

 

Salatmix, Gurken, Cherrytomaten, Frühlings- 
zwiebeln, 80g* gegrillte Hähnchenbrust und 

Joghurt-Kräuterdressing                                

 
Ihr Gastgeber gibt Ihnen gerne Auskunft 

 
Lillet Wild Berry                                                                

Aperol Spritz                                                                

*Rohgewicht 


